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  für Wirtschaft, Politik und Gesellschaft 

 

 

Arc lémanique 

Genferseeregion 

 

K A R T E  S E P T E M B E R - D E Z E M B E R  2 0 2 3  

 

Wir verwöhnen Sie am Morgen, zum Lunch, zum Nachmittags-Kaffee und 

zum Nachtessen mit frischen und saisonalen Zusammensetzungen, so dass 

Sie gestärkt durch einen erfolgreichen Tag kommt. 

In unsere Küchentöpfe kommen nur die besten Zutaten, dafür setzen wir uns 

ein. 

Entdecken Sie auf den folgenden Seiten unsere Auswahl an Köstlichkeiten 

aus der Genferseeregion. 

Wir freuen uns darauf Sie bewirten zu dürfen. 
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A P É R O  U N D  S T E H L U N C H  

S P E Z I A L I T Ä T E N  A U S  D E R  W E S T S C H W E I Z  

W Ä H L E N  S I E  Z W I S C H E N  3  B I S  5   
K O M P O N E N T E N  A U S  

 

 

pro Person  
exkl. Service  

- Waadtländer Spezialitäten  -Trockenfleisch,- Trockenwurst,- Trockenspeck,, 

Tomme Vaudoise und Kernenbrot 

- Waadtländer Saisonsalat im Weckglas –Blattsalat, Karotten- Kabis- Trauben- 

Nüsse (V) 

- Genfer- Nudelauflauf  mit Zucchetti, Tomaten und Käse (V) 

- Saibling pochiert Genfer Art  Reis 

- Waadtländer Speckkartoffeln mit Rosmarin (Vegivariante ohne Speck)  

- Papet Vaudoise Rahmlauch mit Kartoffeln und Waadtländer Saucisson 

- Waadtländer Kabiswurst  auf Wurzelgemüsebeet 

- Blanquette de Veau Genfer Art  (Kalbsvoressen an Weissweinsauce) 

Gemüsewürfel und Silberzwiebeln  Kartoffelstampf 

- Genfer Birnenkuchen mit dunklen Sultaninen und Weisswein 

- Crème Brulée mit Rahmhaube und karameliesierten Mandelsplitter  

- Waadtländer Pflaumen Tiramisu  

 

   Preis für 3 Komponenten CHF 20.80 
   Preis für 4 Komponenten CHF 26.40 
   Preis für 5 Komponenten CHF 31.60 
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A P É R O  U N D  S T E H L U N C H  

 

F Ü R  D E N  K U R Z E N  S M A L L T A L K  N A C H   
D E R  S I T Z U N G  –  V A R I A N T E  1  pro Pers. 

 

18.50   

- Waadtländer Spezialitäten  -Trockenfleisch,- Trockenwurst,- Trockenspeck,, 

Tomme Vaudoise und Kernenbrot 

 

Preis pro Person exkl. Service 

F Ü R  D E N  K U R Z E N  S M A L L T A L K  N A C H   
D E R  S I T Z U N G  –  V A R I A N T E  2  pro Pers. 

 

21.50   

 

- Waadtländer Spezialitäten  -Trockenfleisch,- Trockenwurst,- Trockenspeck,, 

Tomme Vaudoise  Pastete mit Cumberlandsauce und Kernenbrot 

 

   Preis pro Person exkl. Service 
 

D E K L A R A T I O N  

Schweiz: 

Rindfleisch, Schweinefleisch, Kalbfleisch, Würste, Trockenfleisch, Salami 
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Z U M  T R I N K E N  

W E I S S W E I N E  

Dézaley AOC Obrist Egralets 2018 75cl 43.- 

Yvorne AOC  Solitaire 2019  Obrist Weine 

 

Aigle les Murailles  2021 13%vol.  

Henri Badoux Aigle 

75 cl 

 

70 cl 

39.- 

 

44.- 

 

R O T W E I N E  

Aigle Rouge Turmalin AOC 2019 

Assemblage Gamaret Garanoir Pinot Noir Gamay 

Im Eichenfass gelagert  13.5%vol. 

75 cl 41.- 

Eminence Pinot-Gamay  2019  14.8%vol 
Henri Badoux  Aigle 
 

Aigle les Murailles  2020   14.2%vol.  

Henri Badoux Aigle 

75 cl 

 

70cl 

39.50 

 

46.- 

 

 

 

 

A L L G E M E I N E  H I N W E I S E  

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7 % MwSt.  
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A L L G E M E I N E   
G E S C H Ä F T S B E D I N G U N G E N  

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb 

 

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb

