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KARTE SEPTEMBER-DEZEMBER 2023

Wir verwohnen Sie am Morgen, zum Lunch, zum Nachmittags-Kaffee und
zum Nachtessen mit frischen und saisonalen Zusammensetzungen, so dass

Sie gestarkt durch einen erfolgreichen Tag kommt.

In unsere Kichentopfe kommen nur die besten Zutaten, dafir setzen wir uns

ein.

Entdecken Sie auf den folgenden Seiten unsere Auswahl an Késtlichkeiten

aus der Genferseeregion.

Wir freuen uns darauf Sie bewirten zu dirfen.

Tobias Lehmann
Restaurant Manager

Mattehof Gastronomie
SV (Schweiz) AG
T+41 31398 07 45
mattehof@sv-group.ch



APERO UND STEHLUNCH

SPEZIALITATEN AUS DER WESTSCHWEIZ

WAHLEN SIE ZWISCHEN 3 BIS 5 pro Person
KOMPONENTEN AUS exkl. Service

- Waadtlander Spezialitaten -Trockenfleisch,- Trockenwurst,- Trockenspeck,,
Tomme Vaudoise und Kernenbrot

- Waadtlander Saisonsalat im Weckglas —Blattsalat, Karotten- Kabis- Trauben-
Nusse (V)

- Genfer- Nudelauflauf mit Zucchetti, Tomaten und Kase (V)

- Saibling pochiert Genfer Art Reis

- Waadtlander Speckkartoffeln mit Rosmarin (Vegivariante ohne Speck)
- Papet Vaudoise Rahmlauch mit Kartoffeln und Waadtlander Saucisson
- Waadtlander Kabiswurst auf Wurzelgemusebeet

- Blanquette de Veau Genfer Art (Kalbsvoressen an Weissweinsauce)
Gemusewdrfel und Silberzwiebeln Kartoffelstampf

- Genfer Birnenkuchen mit dunklen Sultaninen und Weisswein
- Créme Brulée mit Rahmhaube und karameliesierten Mandelsplitter

- Waadtlander Pflaumen Tiramisu

Preis flr 3 Komponenten CHF 20.80
Preis flr 4 Komponenten CHF 26.40
Preis fir 5 Komponenten CHF 31.60



APERO UND STEHLUNCH

FUR DEN KURZEN SMALLTALK NACH
DER SITZUNG - VARIANTE 1 pro Pers.  18.50

- Waadtlander Spezialitaten -Trockenfleisch,- Trockenwurst,- Trockenspeck,,
Tomme Vaudoise und Kernenbrot

Preis pro Person exkl. Service

FOR DEN KURZEN SMALLTALK NACH
DER SITZUNG — VARIANTE 2 pro Pers.  21.50

- Waadtlander Spezialitaten -Trockenfleisch,- Trockenwurst,- Trockenspeck,,
Tomme Vaudoise Pastete mit Cumberlandsauce und Kernenbrot

Preis pro Person exkl. Service

DEKLARATION

Schweiz:

Rindfleisch, Schweinefleisch, Kalbfleisch, Wirste, Trockenfleisch, Salami



ZUM TRINKEN

WEISSWEINE

Dézaley AOC Obrist Egralets 2018 75cl
Yvorne AOC Solitaire 2019 Obrist Weine 75cl
Aigle les Murailles 2021 13%vol. 70cl
Henri Badoux Aigle

ROTWEINE

Aigle Rouge Turmalin AOC 2019 75 cl
Assemblage Gamaret Garanoir Pinot Noir Gamay

Im Eichenfass gelagert 13.5%vol.

Eminence Pinot-Gamay 2019 14.8%vol 75 cl
Henri Badoux Aigle
Aigle les Murailles 2020 14.2%vol. 70cl
Henri Badoux Aigle

ALLGEMEINE HINWEISE

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7 % MwsSt.

43.-

39.-

44.-

41.-

39.50

46.-



ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb



https://www.sv-group.ch/de/catering/agb

